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RESTAURANT EXPRESS avec terrasse
Zone commerciale de Plan de Campagne, 
centre My Home, av. de la grande campagne 13480 Cabriès
09 72 21 60 56 Prix d’un appel local

OUVERT DU MARDI AU DIMANCHE
de 11h30 à 22h* non stop
*Dernière commande, fermeture à 22h45

PLAN DE CAMPAGNE

MENU LIVRAISON
A DOMICILE
Consommation sur place : demandez notre menu « restaurant »

« LIVRAISON A DOMICILE GRATUITE »
(voir zones de livraison et montant minimum
de commande au dos du catalogue)
de 11h30 à 14h et de 18h45 à 21h15
Commandez à tout moment sur kyosushi.com
(ou par téléphone).
En passant votre commande à livrer ou à emporter chez KYO,
vous ne commissionnez pas une entreprise étrangère défiscalisée, 
vous contribuez à la protection du statuts de salariés de nos livreurs
et vous pouvez récupérer la TVA si vous êtes une entreprise.

	 VENTE A EMPORTER
« Click & collect » : commandez à l’avance
sur kyosushi.com (ou par téléphone)
et votre commande vous attend.

Remise
immédiate 5%

Tarifs juin 2024 en Euros ttc - tarifs précédents juin 2022 inchangés sauf pour quelques produits, ce malgré
une augmentation générale des prix à la consommation de 8% (INSEE).

Pas de frais de gestion supplémentaire. Inscription à notre programme de fidélité sur demande.

Règlement par espèces, tickets restaurant, chèques vacances
et carte bleue. Nos livreurs sont équipés d’appareils CB gprs portatifs.



Chef cuisinier :
Ito san, Japonais,

26 ans d’expérience

Mr Ito san vous propose
une cuisine japonaise authentique et artisanale :

bouchées, plats chauds, sushi, sashimi,
sélection de thés, sakés, vins, bières…

Son expérience, dont une grande
partie au Japon, garantit la mise en valeur

des goûts uniques que l’on peut trouver dans
la simplicité de ces mets et plus particulièrement le riz.

Ce savoir-faire assure également un poisson irréprochable, sélectionné,
conservé et découpé selon les règles traditionnelles de cet art.





plats chauds

KARA AGÉ maison, par 7		 10.90
Poulet mariné enrobé de pâte à beignet, 
servi avec mayonnaise japonaise QP.

YAKITORI La Paire	                  6.50
Brochettes « maison », grillées sur place 
dans une sauce sucrée salée. 
Deux variétés : classique (noix de poulet)
ou Tsukune (boulettes de poulet).

Supplément fromage fondu              1.70

EBI FRIED par 5  	        	 10.90
Beignets de grosses crevettes panées, 
servis avec 2 sauces japonaises.

plats chauds

Shake katsu par 5		  10.40
Plat maison composé de morceaux de 
saumon        cuits dans une chapelure
japonaise, accompagnés
de sauces japonaises et
de salade iceberg sauce yuzu.



vente à emporter,

remise immédiate 5%

GYOZA par 6 	 	 	
Raviolis japonais cuits à la vapeur et grillés
sur place, servis avec assaisonnements.
• Légumes		         	 6.60
• Poulet, légumes 	        	 6.70
• Poulet, légumes, crevettes     	 7.90
• Crevettes 		         	 9.10

TAKO KARA 			   7.90
Morceaux de poulpe tendre 
cuits dans une fine couche 
de pâte à beignet assaisonnée.
légèrement épicé.

TAKOYAKI par 6		         	  8.30
Poulpe grillé enrobé de pâte à crêpe 
Assaisonnement à choisir :
classique: mayonnaise japonaise et sauce
   	      sucrée salée à base de légumes  
ponzu: sauce soja salée et yuzu (agrume)
su shoyu: sauce soja salée et vinaigre

KOROKKE, par 5 		  8.70
Croquettes de pomme de terre «maison», 
croustillantes à l’extérieur, boeuf haché, 
pomme de terre et fromage fondant à 
l’intérieur.
Servies avec une sauce sucrée-salée.



YAKITORI PLATEAU		  15.70
Brochettes « maison », grillées sur place 
dans une sauce sucrée salée.
Deux variétés :
classique (noix de poulet)
ou Tsukune (boulettes de poulet).
• Le Plateau 4 pièces variées servies avec 
du riz bio       japonais nature.

Supplément fromage fondu 	  2.80 

CURRY JAPONAIS (OU KARY)	 15.90
Riz japonais bio 
servi avec un curry japonais au poulet.
(épicé)

DONBURI
SAUMON TERIYAKI 		  18.90
Filet de saumon          grillé
dans une sauce soja sucrée salée
servi avec salade, légumes
et riz bio.

Saumon Teriyaki sans riz. 	 16.70

Riz bioSaumon

d’Ecosse 

plats chauds



 Découvrez notre BENTO Box, 
plateau composé de plats

 traditionnels japonais

Plats chauds variés 
avec des légumes marinés 

et du riz bio.  
19.90

Légumes marinés
de la Bento

4.90 

BENTO BOX

vente à emporter,

remise immédiate 5%

KAKI AGÉ Tempura mélangés	   11.30
Tempura dont les différents légumes,
coupés en petites lamelles, sont mélangés 
dans une fine couche de pâte à beignet,
la cuisson rapide donne une carapace
croquante, permet de conserver la saveur
et la couleur des légumes et
d’être une friture digeste 
et savoureuse.

KAKI AGÉ DON 			  17.40
Bol de riz bio
recouvert de Kakiage (Tempura mélangés)

















vente à emporter,

remise immédiate 5%

Rouleau de riz inversé entouré
de graines de sésame grillés. 
Avocat Crabe Concombre mayo	 7.60
Avocat Saumon	  		  7.30
Saumon        Saint Moret 		 7.30
Avocat Crevette 			  7.30
Avocat Thon 			   7.30
Saumon Fumé			   7.90
Avocat, Saint Moret, ciboulette.
Thon cuit Concombre mayo.	 7.30
Thon cuit Avocat mayo		  7.30
Shake katsu Saumon cuit dans 	 7.30
une chapelure  japonaise.

California ebi fried	            7.90
California garnis de beignets
de crevettes panées, laitue, mayo.
California Anguille 		  9.50 
Avocat carotte 			   7.30
Avocat cheese 			   7.30
Supplément poudre spicy               0.60  
Supplément oignons frits saupoudrés   0.60  

FUTO MAKI YUBA MAKI

CALIFORNIA ROLLS

par 6	        	        7.90

saumon      , avocat
ou
saint moret,
avocat

par 8				    11.90
Grand Maki	       	          
comprenant 5 garnitures variées	          

Rouleau de riz sushi (sans algue),
entouré d’une fine feuille de soja.

par 6

18 California Mix 	         18.80
«Dégustation»



Duo
PLATEAUX COMBINÉS

Duo «Sushi Sashimi»	 16.90
7 Sushi &
3 Sashimi variés

Duo «Maki California»	 16.70
12 Maki &
6 California variés

Duo «Sushi Maki»	 14.40
6 Sushi &
6 Maki variés

Duo «Sushi California»	 16.70
6 Sushi &
6 California variés

Le contenu des plateaux peut varier en fonction
des arrivages, des saisons et des disponibilités.



Riz bioSaumon

d’Ecosse 

vente à emporter,

remise immédiate 5%

Trio

Trio «Sushi Maki California»  15.50
Mix
6 sushi, 3 maki &
3 california variéss

Trio «Sushi Maki California»   11.90
tout saumon 
3 sushi, 3 maki &
3 california

Trio «Sushi Maki California»    19.90
tout saumon 
6 sushi, 6 maki &
6 california

Trio «Sushi Maki California»    19.90
Mix
6 sushi, 6 maki &
6 california variés



PLATEAUX COMBINÉS

Quatuor

Quatuor «Découverte»		  15.50
3 Sushi, 3 Sashimi, 
3 Maki & 3 California variés

Quatuor «Deluxe»		  22.60
6 Sushi, 6 Sashimi, 
3 Maki & 3 California variés

Le contenu des plateaux peut varier en fonction
des arrivages, des saisons et des disponibilités.



Riz bioSaumon

d’Ecosse 

vente à emporter,

remise immédiate 5%
PLATEAUX RÉCEPTIONLe contenu des plateaux peut varier en fonction

des arrivages, des saisons et des disponibilités.

UMAMI BOX
Assortiment de 15 Sushi,

10 Sashimi, 12 Maki,
et  12 California rolls variés

63.10

Plateau
«Cocktail apéritif»

72 Maki, 
36 California variés

94.70

Plateau
«Buffet dînatoire»

20 Sushi, 54 Maki, 
24 California variés

101.50

Plateau
«Dîner Deluxe»
50 Sushi, 24 Maki, 
24 California variés

122.50





vente à emporter,

remise immédiate 5%

COMPLÉTEZ VOTRE COMMANDE (Minimum 8 €)
AVEC AU CHOIX :

Soupe Miso & bol de riz : 3.80  (au lieu de 6.90 )

Salade & bol de riz : 5.90  (au lieu de 9.20 )

Soupe miso et salade : 6.70  (au lieu de 9.50 )

+

+

+

Exemple 

Trio
« Sushi Maki California »

tout saumon
3 Sushi, 3 Maki, 3 California

+

+

15.70

Wasabi (x1) 			   0.30
Gingembre mariné (x1) 		  0.60
Sauce Soja (250ml) 		  4.90
Au choix Salée / Moins salée /
sucrée / salée sans gluten
Sac isotherme (Prix coûtant) 	 1.90

FORMULES MIDI de 11h30 à 14h30

Suppléments - Condiments traditionnels







Cheese cake Maison 	      	  4.90

Salade de fruits frais 	  	  5.70

Angel cake Thé Earl Grey	 	  5.90
ou au Chocolat

Dorayaki			   3.90
Deux pancakes, enveloppant une garni-
ture de pâte de haricots rouges.

desserts

Daïfuku				    3.90
Pâte de riz glutineux remplie en son 
centre de pâte de haricots rouges sucrée.
	 Shiro (blanc) nature
	 Kusa (vert) feuille de cerisier
	 Kuro goma (noir) sésame

Au
choix :

Mochis glacés
Crème glacée onctueuse, enveloppée
dans une fine pâte de riz
	 - Pièce		  2.80
	 - La paire	 4.90

Erhard (made in Alsace) :
mangue, choco-choco.
Mochiri (made in Marseille) :
caramel beurre salé, choco-coco,
miel amande, choco noisette, pistache,
vanille, thé vert matcha      , cerise,
sésame noir, litchi,       citron yuzu,        
framboise,       mangue passion.





kyosushi.com
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Nous sommes également présents à :
Marseille : restaurant – izakaya (brasserie japonaise), vente à emporter et livraison
ouvert du lundi au samedi 04 84 25 15 11
Aix les Milles : food truck comptoir, vente à emporter et livraison
ouvert du lundi au vendredi 09 72 21 60 54
Aix en Provence, Val Saint André : food truck comptoir, vente à emporter et livraison
ouvert du lundi au samedi 09 72 21 38 99

Zone commerciale
de Plan de Campagne, 
centre My Home,
avenue de la grande campagne
13480 Cabriès
09 72 21 60 56  Prix d’un appel localPLAN DE CAMPAGNE

La livraison est gratuite dés lors que le montant minimum de commande est atteint lequel dépend 
de votre éloignement du point de vente.

Les commandes sont livrées dans un délai de 60 minutes plus ou moins 15 minutes selon 
l’affluence et l’éloignement. *Nous ne livrons pas à Marseille.

Zones de livraison et montant minimum de commande

Km* MONTANT
DE COMMANDE

Frais de
livraison

De 0 à 3 km Au delà de 15 € Gratuit

De 3 à 4 km De 15 € à 30 € 3 €

Au delà de 30 € Gratuit

De 4 à 8 km De 15 € à 40 € 6 €

Au delà de 40 € Gratuit

De 8 à 10 km De 15 € à 50 € 9 €

Au delà de 50 € Gratuit

Au delà de 10 km         Hors zone de livraison

4 LIEUX, 4 CHEFS, 4 CONCEPTS
Tous nos établissements

sont supervisés par
un Chef cuisinier japonais

ou formé par
un Chef japonais.




